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On casse sa tirelire pour s’offrir unBOXed, la box gastronomique
4x2 étoiles

Si lez box repas a domicile ne manguent pas &t se sont méme multipiées ces demiers mois, la formule proposée
par unB0OXed ne nous fait pas moins saliver pour autant. Au menu? Quatre chefs chacun doublement &toilé gui
allient leurs talents pour proposer une expeérience aussi gastronomigue a la maison gu'au restaurant.

Les chefs en question? Tim Boury (Boury Restaurant™™), Mick Bril (The Jane**), David Martin {La Paix**), et Cyril
Molard (Ma langue sourit™), une équipe soudée qui a également pu s'appuyer sur I'artiste Denis Meyers pour
apporter une identité visuelle forte au projet. A I'origine du projet, qui est avant tout I'histoire d'une bande d'amis,
on retrouve Cédric Allard, story-teller de profession, qui a eu lNdée de réinventer la gastronomie 4 domicile en ces
temps ol I'absence de restaurants se fait durement ressentir.

unBOX¥ed met les petits platz dans les grands

C'est que unBOXed n'est pas une simple box repas, mais plutdét une véritable expérience, un restaurant chez soi
jusque dans les moindres détails, les plats éant préts a étre dégustés dans leurs propres contenants aprés un
passage éclair au four. “A part profiter et se laisser porter, il n'y a rien a faire” assure I'équipe, chague plat
s‘accompagnant d'un tuto vidéo d'un chef, unBOXed souhaitant créer une vraie relation entre ces derniers et les
personnes gui savoureront leurs préparations a la maison.
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Au menu de la 1e box, prévue pour les 21, 22 et 23 mai prochains?

* Un message de bienvenue écrit par les chefs ;

« Deux cocktails ;

* LIn petit panier de pain &t de beurre, comme au restaurant ;

« Quatre amuse-bouches par le chef doublement étoilé Cyril Maolard ;

* Deux entrées par le chef doublement étoilé Tim Boury |

« Deux plats par le chef doublement étoilé Mick Bril ;

» Deux desserts par le chef doublement étoilé David Martin ;

« Un accord met-vin créé par les chefs ;

* Une bouteille d'eau ;

« Une playlist sur-mesure par Mick Bril (chef mais aussi DJ réputé en deep house 1),
» 3ix vidéos faites pour vous pour des moments confidentiels et précieux avec les chefs,
« Une fiche explicative par plat, qui détaille comment en profiter au maximum.

Le tout, proposé au prix de 140€ par personne. Pas franchement donné, donc, mais pour inviter guatre chefs
chacun doublement étoilés dans notre cuisine, on a bien envie de casser notre tirelire. ..
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